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A metà vendemmia a Le Velette già si sorride 
 

Se le previsione meteorologiche verranno confermate si prospetta una 

grande annata per le DOC Orvietane. Già in cantina una parte delle uve 

bianche grazie ad un’ottima organizzazione che ha permesso di raccogliere 

nel momento giusto nonostante il forte anticipo della stagione.  
 

La Tenuta Le Velette è in piena vendemmia 2011 ma dai primi dati sembra si possa già 
parlare di una buona stagione per i vini orvietani. Certo ci vorranno altri 20 giorni per 
completare le operazioni, aspettando la giusta maturazione soprattutto delle uve rosse, 
ma se non ci saranno bruschi peggioramenti meteo o forti precipitazioni il prodotto finale 
sarà ottimo. 

Sono già in cantina, grazie ad una perfetta organizzazione interna che ha permesso di 
iniziare la vendemmia con quasi due settimane di anticipo rispetto al solito, le varietà di 
uva bianca più precoci, come Chardonnay e Sauvignon Blanc. Le gradazioni misurate in 
vigna hanno raggiunto quote tra i 20 e i 21 gradi brix (12-12,5 di alcol potenziale), 
con ottime caratteristiche aromatiche. Anche le uve Merlot sono arrivate alla maturità 
fenolica in anticipo rispetto al solito, così come le uve Grechetto, molto importanti sia 
perché in purezza saranno il “Sole Uve” sia perché entrano nell’uvaggio dell’Orvieto 
Classico. Anche il Grechetto ha raggiunto gradazioni piuttosto alte con 22-23 gradi brix, 
che corrispondono ad un potenziale di alcol di 13-13,5, ma per avere in cantina tutte le 
componenti dei vini tradizionali di Orvieto bisognerà aspettare ancora alcuni giorni, per la 
maturazione degli altri vitigni locali. L’attesa sarà ancora più lunga per Cabernet e 
Sangiovese, uve rosse che rimarranno in pianta almeno altri 15 giorni. L’azienda è quindi 
concentrata sulle primissime operazioni di cantina e nel controllo della maturazione delle 
uve ancora da vendemmiare, sperando che le previsioni meteo confermino l’andamento di 
questi giorni con giornate soleggiate ma temperature al di sotto dei 30 gradi e con buone 
escursioni termiche tra giorno e notte. 

“Ci sono le condizioni perché sia una grande annata per i vini Orvietani e Le 
Velette sta facendo la sua parte nonostante una vendemmia sicuramente 
anticipata rispetto al solito – ha commentato il patron Corrado Bottai - grazie alle 
giuste piogge di fine luglio e al graduale ma forte innalzamento delle 
temperature di agosto. Tutte le varietà precoci sono arrivate a maturazione in 
condizioni ottimali mentre quelle ancora in pianta si avviano a raggiungere la 
completa maturità in perfetto stato e con una qualità che prevediamo da buona a 
ottima in funzione delle precipitazioni che potranno verificarsi nei prossimi 
giorni. L’annata sarà caratterizzata da basse produzioni, che favoriscono però 
vini ben strutturati e con una buona complessità aromatica, capace di creare 
un’interessante alternanza con il 2010, caratterizzato da piacevoli acidità”. 
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